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So bleibt Schones schon. Sie haben sich fir eine
hochwertige Klche aus unserem Hause entschieden, die
sehr pflegeleicht ist. Und damit der Wert Ihrer neuen
Traumkdche Uber die Jahre erhalten bleibt und Sie lange
Freude an ihr haben, ist eine umkomplizierte, aber richtige
Pflege unerlasslich. Generell ist in Sachen Pflege
anzumerken, dass scharfe und scheuernde Putzmittel sowie
Polituren, Losungsmittel und wachshaltige Reiniger zur
Reinigung samtlicher Kuchenoberflachen ungeeignet sind.
Auch empfiehlt es sich, feuchte Oberflachen, die z.B. durch
zu nasse Spultucher oder durch Dampfschwaden beim
Kochen entstehen kénnen, zu vermeiden. Am besten, Sie
halten alle Flachen stets méglichst trocken und nehmen zu
viel Nasse umgehend mit einem trockenen Tuch auf.

Reinigung von Schranken, Schubelementen & Ausziigen.

Zur Reinigung des ,Innenlebens” lhrer Kiichenmobel
verwenden Sie einfach ein mit einem milden
handelstblichen FlUssigreiniger angefeuchtetes Tuch und
wischen die gereinigten Flachen am besten gleich mit einem
weichen trockenen Tuch nach, um so zu verhindern, dass
Wasser in die Fugen eindringt, was zu unschéner Quellung
fahren kann. Da unsere Schranke sehr dicht schlieBen,
empfiehlt es sich auch, sie in regelmaBigen Abstanden zu
6ffnen und den gesamten Kuichenraum kraftig
durchzultften - so kénnen lastige Gerliche in den
Kichenmdébeln vermieden werden.

Pflege von massiven oder furnierten Holzfronten.

Die Pflege von Massivholz-Fronten ist denkbar einfach, da
die Oberflache mehrfach versiegelt ist. Am besten arbeiten
Sie bei der Reinigung mit einem nebelfeuchten weichen
Tuch in Richtung der Holzmaserung, um so eventuelle
Verschmutzungen leichter aus der Struktur zu [6sen. Am
besten die Front im Anschluss gleich griindlich
trockenreiben, damit in den Profilen, Ecken sowie an den
Randern keine Feuchtigkeit zurtickbleibt. Starke
Verunreinigungen, z.B. Spritzer aus dem Kochbereich,
sollten Sie sofort nach deren Entstehen entfernen und nicht
antrocknen lassen. Wahrend des Kochens ist es ratsam, stets
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das Dunstabzugsgerat eingeschaltet zu lassen bzw.
anderweitig fur eine ausreichende Beltftung des
Kichenbereichs zu sorgen, um zu starke
Feuchtigkeitsbildung auf den Holzoberflachen zu
vermeiden, die zu unschénen Quellschaden fihren kann.
nach oben

Das Reinigen von Kunststoff-Fronten.

Alle mit Kunststoff beschichteten Fronten lassen sich
problemlos mit milden haushaltsublichen
Flussigreinigungsmitteln pflegen, z.B. mit einem weichen
Tuch und lauwarmem Wasser mit etwas Spulmittel. Achten
Sie bitte darauf, keine scheuernden Reiniger, harten
Schwamme oder Bursten zu verwenden. Ebenso sind
Reiniger, die Losemittel enthalten sowie Dampfreiniger zur
Pflege ungeeignet.

nach oben

So pflegen Sie hochglanzende Fronten.

Das Wichtigste vorneweg: Lackierte und hochglédnzende
Fronten sollten niemals trocken gereinigt werden. Ebenso ist
von der Verwendung von scheuernden Schwammen oder
Mikrofasertichern abzuraten, da diese unschéne Kratzer
entstehen lassen konnen. Zur einfachen Pflege empfiehlt
sich ein sauberes, leicht feuchtes Fensterleder, mit dem Sie
die Fronten reinigen und im Anschluss daran gleich
trockenreiben kénnen.

nach oben

So bleibt Ihre Arbeitsplatte lange schon.

Generell sollten Arbeitsplatten nicht als direkte
Schnittflache oder zum Abstellen von heiBen Tépfen und
Pfannen genutzt werden. Auch ist es wichtig, Ihre
Arbeitsplatte vor zu groBer Hitzeeinwirkung, z.B. durch
Toaster, Raclette- oder Tischgrill-Gerate etc., und vor
stehendem Wasser zu schitzen. Daher groBere
Wasserrtckstdnde am besten gleich mit einem trockenen
Tuch entfernen und heiBe bzw. stark erwarmte
Kuchengeréte auf einem Brett oder Untersetzer, aber nicht
direkt auf die Arbeitsplatte ablegen.

nach oben
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